
Au programme :

9h30 : Actualités de la démarche Bleu-Blanc-Coeur

10h15 : Dynamique régionale par Laetitia MACAIRE et Clhoé DELANNOY, 
responsables de secteurs Normandie & Centre.

10h45 : Pause

11h00 : " De la Terre à l’assiette : l’engagement de toute une filière pour leur territoire 
et pour des modes de production ayant un impact nutritionnel et environnemental 
positif ." - Témoignages de producteurs & restaurateurs :

• Le lin : une filière aux multiples atouts : 
• Luc ROUGEAUX, Vice-Président de Graines de lin 28
• Tiphanie SOULARD, Ingénieur filières végétales Valorex

• Le lait Bleu-Blanc-Cœur : focus sur les impacts nutritionnels et environnementaux 
de ce produit du champs à la table :
• Guillaume BOULEAU, éleveur, GAEC du Triskel
• Yves GAVARD, éleveur en filière Agrilait Normandie

• Les bonnes raisons de choisir les produits Bleu-Blanc-Cœur pour son assiette
• Gladys VINCENT, Cheffe cuisinière enseignante CFA "3ifa" d'Alençon
• Emmanuel PICARD, Chef cuisinier, référent RHD Bleu-Blanc-Coeur

11h45 : Séquence de questions/réponses avec les participants

INSCRIPTION

https://us02web.zoom.us/webinar/register/WN_NgGeRh-NQHSqFmWhb8PZHQ

